
Adventsbuffet im Restaurant Camillo 
von 12.00 Uhr bis 14.45 Uhr 

 

Vorspeisen 
Rauch- und Graved-Lachs  

mit Sahnemeerrettich und Ketakaviar 
Rosa Entenbrust und Wildschinken  

mit Rotweinbirnen 
Feldsalat mit karamellisierten Walnüssen,  

Ziegenkäsenocken und Honig–Senf-Dressing 
„Caprese“ 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum 
Verschiedenes Gemüse mariniert und gefüllt 
(Balsamicozwiebeln, Paprika, Champignons, 

Oliven, Peperoni) 
Garnelen-Mangosalat 

Bunter Linsensalat mit frischem Gemüse 
und Kräuterdressing 

Auswahl von frischen Salaten 
mit Haus- und Himbeerdressing 

und verschiedenen Toppings 
Baguette mit zweierlei Dips 

 

Suppe 
Waldpilzcrèmesuppe 

 

Hauptspeisen 
Dialog von gegrilltem Buntbarsch- und Zanderfilet 

mit Wurzelgemüse in Dillrahm 
 

Gebratene Hähnchenbruststeaks mit Trüffelrahm 
 

Kalbssemerrolle in Pilzsauce 
 

Gänsebraten von Brust und Keule 
mit eigener Sauce 

 

Pasta mit knackigem Gemüse 
und mediterranen Kräutern in Tomatenconcassée 

 

Dazu reichen wir 
Rotkohl, Rahmwirsing, Speckrosenkohl, 

Kräuterreis, Kartoffelklöße und Rosmarinkartoffeln 
 

Dessert 
Bratapfelcrumble auf Vanille-Mascarponecrème 

 

Spekulatiusparfait mit Balsamicokirschen 
 

Weiße und braune Schokoladenmousse 
 

Obstsalat 
 

Eisauswahl 
36 € pro Person 

inkl. Kaffeespezialitäten und Teebar 

Kinder unter 3 Jahren kostenlos, 4 – 12 Jahre ½ Preis 
Buffetänderungen vorbehalten. 


